
( V )  -  V E G E T A R I A N   ( P B )  -  P L A N T  B A S E D  -  P L E A S E  L E T  U S  K N O W  I F  Y O U  H A V E  A N Y  A L L E R G I E S  O R  D I E T A R Y  R E Q U I R E M E N T S .    T H E R E  I S  A  D I S C R E T I O N A R Y  12 . 5 %  S E R V I C E 
C H A R G E  A D D E D  T O  Y O U R  B I L L .  A L L  A B O V E  P R I C E S  A R E  I N C L U S I V E  O F  V A T .  A D U L T S  N E E D  A R O U N D  2 0 0 0  K C A L  A  D A Y         

SPINACH, garlic, chilli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

GREEN BEANS, onion  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

FARM LEAF SALAD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

TUSCAN ROAST POTATOES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

CHICKEN PAILLARD, rocket salad, parmesan  . . . . . 19 
STONE BASS, peas, broad beans . . . . . . . . . . . . . 24 
BEEF TAGLIATA, gremolata sauce . . . . . . . . . . . . . . . 26 

TUNA FILLET, fennel, courgette . . . . . . . . . . . . . . . . 27 

VEAL MILANESE, lemon salt  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34

mains

BUFFALO MOZZARELLA, tomato, basil ( V )  . . . . . . . 12/16 

NAPOLI, capers, olives, anchovies . . . . . . . . . 12/16 
SPICY SALAMI, chilli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12/16 

CALABRESE, Italian sausage, nduja, potatoes  . . . 17 

ZUCCHINI FLOWERS, mozzarella, anchovies  . . . . 18 

PARMA HAM, rocket, tomato, stracciatella . . . . . . 19 
BLACK TRUFFLE, fior di latte, mushroom ( V )  . . . . . 24

WOOD OVEN PIZZA

FRUIT PLATE ( P B )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 

GRANOLA, coconut yoghurt ( P B )  . . . . . . . . . . . . . 9 

PANCAKES, mascarpone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

BRUNCH

GREEN EGGS, avocado, basil olive oil, muliti-grain . . . 14 

PORCHET TA HAM BENEDICT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 

FLORENTINE ( V )  / ROYALE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 / 15

CLARENCE COURT EGGS

ZUCCHINI FRIT TI, lemon aioli ( V )  . . . . . . . . . . . . . . .  8 

TRUFFLE ARANCINI, fontina ( V )  . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 

MEATBALLS, tomato sauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 

PARMIGIANA, aubergine, mozzarella, basil . . . . . 11 

AVOCADO & CHICKPEA DIP, crudite ( P B )  . . . . . . . . . .  11

RICOT TA, truffle, crostini. . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 

CALAMARI FRIT TI, smoked tomato aioli . . . . . . . . . 12

BURRATA PUGLIESE D.O.P. zucchini,  
tapenade olives ( V )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 

TUNA TARTARE, avocado, chilli . . . . . . . . . . . . . . . . 16

SAN DANIELE HAM, melon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

cicchetti & starters

sides

PLANT BASED
GREEN VEGETABLE SOUP  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 
cannellini beans, tarragon 

CHOPPED SALAD, balsamic, lemon oil . . . . . . . . . 8/12 
ORTOLANA PIZZA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9/14 
broccoli, caramelized onion, red peppers 
PENNE, tomato  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12/26

APPLY TO BE A  
SOHO FRIENDS 
MEMBER

SCAN TO  
VIEW A MENU 
WITH CALORIES 

37 

42 

43 

46 

50 

50 

52 

75 

88

bowl
for the table

LASAGNA, beef ragu 

TONNARELLI, cacio e pepe 

GNOCCHI, tomatoes, pesto, breadcrumbs 

RIGATONI, bolognese 

RAVIOLI, ricotta, spinach  

BUCATINI CARBONARA, guanciale 

LINGUINE, mussels, breadcrumb 

SPAGHET TI LOBSTER, chilli 

TAGLIOLINI, black truffle

16 

18 

18 

20 

22 

22 

23 

31 

32

PASTA

REDCHURCH ST.



12 5 M L  A L S O  A V A I L A B L E | V I N T A G E  M A Y  V A R Y  U P O N  A V A I L A B I L I T Y 
T H E R E  I S  A  D I S C R E T I O N A R Y  12 . 5 %  S E R V I C E  C H A R G E  A D D E D  T O  Y O U R  B L L .  A L L  A B O V E  P R I C E S  A R E  I N C L U S I V E  O F  V A T .

ITALY

TREBBIANO DEL RUBICONE, Villa Rossi, Emilia-Romagna 20. . 7 18  27

FIANO, Masserie, Codici, Puglia 20 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28

CATARAT TO, Barone Montalto, Piemonte 20  . . . . . . . . . . . . . . 29

VERDICCHIO DEI CASTELLI, Vignamato, Marche 20 . . . . . . 8 24 33

CHARDONNAY, Alpha Zeta, Veneto 20 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35

GAMBELLARA CLASSICO, Cantina di Gambellara, Veneto 20 . . . . .37

SOAVE CLASSICO, Monteforte, Veneto 19 . . . . . . . . . . . . . . . . . . 37

PINOT GRIGIO DELLE DOLOMITI, Trovati, Veneto 21 . . . . . 9.5 27  38

GRILLO, Angelo, Sicily 20 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 39

VERMENTINO ‘PRIMO BIANCO’, Mesa, Sardegna 20 . . . . . . . . . . 44

FALANGHINA BENEVENTANO, Vesevo, Campania 20 . . . . . . . . . . 46

SAUVIGNON BLANC, Castel Firmian, Trentino 21  . . . . . 11.5 32  46

LUGANA, Catulliano, Pratello, Lombardia 20 . . . . . . . . . . . . . . 49

FRIULANO, Azienda Agricola Blason, Friuli Isonzo 17 . . . . . . . . 52

GAVI DI GAVI, ‘Le Meirana’ Broglia, Piemonte 20 . . . . 12.5 36  52

PECORINO, La Valentina, Abruzzi 20 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 57

SAUVIGNON BLANC, Conte della Vipera, Umbria 20 . . . . . . . . . . . . 65

CHARDONNAY ‘BRAMITO DEL CERVO’, Umbria 21 . . . . . . . . . . . . . . . 79

CERVARO DELLA SALA, Antinori, Umbria 19 . . . . . . . . . . . . . . . . 135

ITALY

SANGIOVESE DEL RUBICONE, Villa Rossi, Emilia-Romagna 20. . 7 18  27

ROSSO VERONESE, Pergolino, Veneto 20 . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28

PRIMITIVO, Visconti della Rocca, Puglia 21 . . . . . . . . . . . 8 24 31

MERLOT ‘DOLOMITI’, Terre del Noce, Veneto 20  . . . . . . . . . . . . . 34

NERO D ’AVOLA, Angelo, Sicily 20  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 37

NEGROAMARO RISERVA, Salice Salentino, Puglia 18 . . . . . . . . . . 39

MONTEPULCIANO D ’ABRUZZO, Itinera, Abruzzo 18  . . . . . 9.5 27 39

BARBERA D ’ASTI, Casareggio, Pavia, Piemonte 19 . . . . . 11.5 32 47

CANNONAU ‘I FIORI’, Pala, Sardinia 21 . . . . . . . . . . . . . . . . . . 52

CHIANTI RUFINA, Selvapiana, Toscana 20 . . . . . . . . . . 12.5 36 54

LANGHE NEBBIOLO SIMANE, Reverdito, Piemonte 19 . . . . . . . . . . 59

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO, Toscana 18 . . . . . . . . . . . . . . 67

IL BRUCIATO, Guado al Tasso, Bolgheri 20 . . . . . . . . . . . . . . . . 75

BARBARESCO BASARIN, Adriano, Piemonte 18 . . . . . . . . . . . . . . 79

AMARONE DELLA VALPOLICELLA, Alpha Zeta, Veneto 18  . . . . . . . . 85

BADIA PASSIGNANO GRAN SELEZIONE, Chianti Riserv, Toncano 18 . . . . 95

BRUNELLO DI MONTALCINO, Argiano, Toscana 17 . . . . . . . . . . . 115

BAROLO LA MORRA, Giovanni di Giuliano, Piemonte 18  . . . . . . 145

TIGNANELLO, Antinori, Toscana 18  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 210

white   175M L      500M L     B O T T L E re d   175M L       500M L    B O T T L E

PROSECCO TREVISO DOC, Luna Argenta, Brut NV . . . . . . . . . . 9 42

ROSE DE’SALICI, Col de’Salici, Brut NV  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 45

FRANCIACORTA BRUT 25, Fratelli Berlucchi, NV . . . . . . . . . . . . .11  59

RUINART, Brut NV . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95

RUINART BLANC DE BLANCS, Brut NV . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 165

DOM PERIGNON, Brut 12 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 295

SPARKLING 125ML    B O T T L E

PINOT GRIGIO, Ponte Pietra, Veneto 20  . . . . . . . . . . . 7.5 21 29

LADY A, Provence IGP, France 20 . . . . . . . . . . . . . . 11.5   32   46

SCALABRONE DI GUADO AL TASSO, Bolgheri 20 . . . . . . . . . . . . 49

LADY K, Coteaux d’Aix en Provence, France 20 (org) . . . . . . . .  70

rose   175M L       500M L     B O T T L E


